


Elote ahumado con alioli de hoja santa,
queso de rancho y mole negro. 

Ó

Tostada de brioche con torchon de foie gras,
pure de pera al oporto y crema de cebolla

con hojas verdes.

O P C I Ó N  V E G E T A R I A N A

Tataki de sandía, cremoso de aguacate y miso,
ceniza de cebolla y wakame de nopal.

Ravioles de calabaza, mantequilla ricotta
con salsa de mantequilla rostizada y salvia.

Ó

Sopa de tortilla con langosta al guajillo,
chicharrón de pescado, crema ácida aguacate

y cilantro criollo.

O P C I Ó N  V E G E T A R I A N A

Crema de betabel rostizado con leche de coco
y almendra, espárragos salteados

y crutón de masa madre.



Mar y tierra, de filete res con de pimienta verde
y langosta, con salsa beurre blanc al limón, zanahorias

al romero y puré de papa con ajo rostizado y trufa.

Ó

Terrina de cordero con salsa de ajo negro y piloncillo
cremoso de camote, cebollas cambray rostizadas y coles

de bruselas salteadas con mantequilla de chiles ahumados.

Ó

Filete de róbalo y camarones rostizados con pepian,
calabacitas baby salteadas con manteca de cacao

y pepita, rabanito encurtido y aguacate asado.

O P C I Ó N  V E G E T A R I A N A

Tamal de coliflor relleno de setas y palmito en chilmole,
acompañado de ensalada de frijol espelon con lima

y cilantro criollo.

$3,490 MXN
PRECIO POR PERSONA

INCLUYE:
MENÚ 4 TIEMPOS • PERFORMANCE • DJ • 12 UVAS • KIT DE FIESTA • COTILLÓN

Tarta de ricotta y miel de abeja con praline
de pistache y gel de moras.

Ó

Falso coco de chocolate relleno de mousse de maracuyá,
crumble de vainilla y frutos rojos.

O P C I Ó N  V E G E T A R I A N A

Pastel de chocolate zero azúcar con ganache de chocolate
y frambuesa con nuez de castilla tostada.



Croqueta de ternera con salsa de tomate y queso. 
Ó

Crema de elote con mini sandwich tostado de queso cheddar.

Filete de res y gravy con puré de papa y vegetales a la mantequilla.
Ó

Pechuga de pollo rellena y gravy con pasta alfredo
y vegetales a la mantequilla.

Blondie de chocolate blanco con crumble de chocolate
y mousse de caramelo salado.

JUNIORS DE 7 A 11 AÑOS

NIÑOS HASTA 6 AÑOS

Crema de elote con mini sandwich tostado de queso cheddar.

Filete de res y gravy con pure de papa y vegetales a la mantequilla.
Ó

Pechuga de pollo rellena y gravy con pasta alfredo
y vegetales a la mantequilla.

Blondie de chocolate blanco con crumble de chocolate
y mousse de caramelo salado.

$1,590 MXN
PRECIO POR PERSONA

$950 MXN
PRECIO POR PERSONA


